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Ferment LLO®

| Limile I'apparilion d’histamine
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La bio-preservalion consiste a pulvériser sur le produil un ferment laclique specifiquement
seleclionné qui va, en se developpant aux tempeératures de refrigéralion, relarder le
developpement des-flares d’altération el P'apparilion d’histamine. Le produit bio-préserve
se conserve mieux el plus longtemps.

LIMITATION DE LUHISTAMINE

Lhistamine dans le thon resulte d’'une transformalion bactérienne de I'hislidine
naturellement présente dans |a chair. Elle apparail lorsqu’il y a rupture de Ia
chaine de froid ou lorsque les consignes de tempeérature sont mal respectées.

En inhibant les germes responsables de |a ransformalion de l'histidine, LE FERMENT

LLO® VA LIMITER DE FACON SPECTACULAIRE LAPPARITION D’HISTAMINE au cours du
femps.

Histamine dans le thon conservé a 5 C°

4 J10  jours
M Thon non kaite. ™ Thon bio préservé
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